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	MENUS semaine du 25 mai  au 29 mai 2026
	Lundi 25
	BETTERAVE CUITE  SOUS VIDE
	SAUCISSE BRETONNE  SAUCE TOMATE DOUCE AUX HERBES BOULGOUR
	YAOURT BRASSÉ

	Mardi 26
	SALADE DU MOMENT
	FILET DE POISSON RIZ JAUNE
	CAMEMBERT FRUITS DE SAISON

	Mercredi 27
	CAROTTES RAPÉES
	CORDON BLEU  DE DINDE POMMES DE TERRE
	FLAN VANILLE  CARAMEL

	Jeudi 28
	SALADE DE PÂTES AU PESTO
	LASAGNE BOLOGNAISE SALADE VERTE
	COMPOTE POMME/ABRICOT
	mères


	Vendredi 29
	VELOUTÉ DE LÉGUME
	SUPRÈME DE VOLAILLE SAUCE CRÉME ET CHAMPIGNON TAGLIATELLES FRAICHES AU BEURRE
	GÂTEAU AUX FRAISES
	GYOZA VAPEUR SAUCE SOJA DOUCE
	RAMEN BOUILLON DORÉ POULET ET NARUTOMAKI ONIGIRI TRIANGLES NORI/THON
	MOCHI GLACÉ FRAISE
	labels.



