
Vendredi 20
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SAUCISSE BRETONNE
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PANÉ VÉGÉTARIEN SAUCE
POIVRON
BOULGOUR

YAOURT BRASSÉ AROMATISÉ
CITRON VERT

SALADE ENDIVES LARDONS
AU RAIFORT

SAUTÉ DE BŒUF 
AUX AROMATES
GRATIN DE BROCOLIS
POMMES DE TERRE

SEMOULE AU LAIT

COLESLAW

POISSON DU JOUR SAUCE
ARMORICAINE
RIZ BASMATI

BRIE À LA COUPE
FRUITS DE SAISON

SALADE DE RIZ 
AU THON

POULET RÔTI
GRATIN DE CHOUX-FLEUR
ET POMMES DE TERRE

ILE FLOTTANTE AU
CARAMEL
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du 16 au 20 mars
 2026

labels.

fait maison bio

origine bzh

poisson frais

viande origine france

bleu blanc coeur
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