
QUICHE AU FROMAGE

RÔTI DE PORC 
SAUCE GRAND-MÈRE
BLÉ RATATOUILLE

CRÈME DESSERT
CHOCOLAT

CAROTTES RÂPÉES AUX
RAISINS

FALAFEL 
CHOUX-FLEUR EN GRATIN

COMPOTE DE POMMES

Jeudi 4

GYOZA VAPEUR SAUCE
SOJA DOUCE

RAMEN BOUILLON DORÉ
POULET ET NARUTOMAKI
ONIGIRI TRIANGLES
NORI/THON

MOCHI GLACÉ FRAISE

Vendredi 5
SALADE DE CHÈVRE 
CHAUD

ROUGAIL SAUCISSE
RIZ

FAR BRETON

Mercredi 3

SALADE 
CAMPAGNARDE

JAMBON À L’ANCIENNE
BOULGOUR ET HARICOTS
VERTS VAPEUR

YAOURT BRASSÉ SUCRÉ

Lundi 1er

Mardi 2

MENUS
semaine
du 1er 

au 5 juin
2026

labels.

fait maison biopoisson frais

bleu blanc coeur

origine bzh viande origine france

MELON ET PASTÈQUE

BRANDADE DE COLIN
SALADE VERTE

EMMENTAL
ET FRUIT DE SAISON
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